
menu
Head to Tail (κατόπιν παραγγελίας μόνο)	�  155/kg
Όλο το ψάρι στο πιάτο σε πέντε ερμηνείες:
Κεφάλι Αθηναϊκή, Μάγουλο φρικασέ, KFF (Kolonaki Fried Fish),  
Ουρά με Fettuccine, Το ‘Παϊδάκι’ του στα κάρβουνα

Στρείδια με σάλτσα πράσινης πιπεριάς	�  7/pcs
Αυγοτάραχο Μελίχλωρο με λευκή σοκολάτα	�  22
Χαβιάρι Ossetra 30γ με χειροποίητα blinis	�  98

Φρέσκο ψωμί σίκαλης  ελαιόλαδο & ανθός αλατιού Κυθήρων� 4/άτομο

Ψαρόσουπα με αχνιστό ψάρι  	 � 19 
Καραβιδόσουπα & ωμή γαρίδα tartare� 24

Ψάρι ημέρας ωμό λεπτοκομμένο ελαιόλαδο & θυμάρι	�  23
‘Γιουβαρλάκια’ σφυρίδας tartare	�  22
Μπαρμπούνι σε λεπτές φέτες ελαφρά μαριναρισμένο  � 24 
Μαγιάτικο ωμό , έξτρα παρθένο ελαιόλαδο & πιπερόριζα� 28

Κάτι σαν Καθαρά Δευτέρα ταραμάς & λαγάνα	�  12
‘Σπανακόpizza’	�  18
Φρέσκος τόνος ‘σουτζουκάκια’	�  24 
‘Μαντί’ χειροποίητα ζυμαρικά με μπακαλιάρο & σάλτσα γιαουρτιού	�  18
Χειροποίητα Chips πατάτας & Αυγοτάραχο Μεσολογγίου	�  15 
Καλαμάρι ‘Cacio e Pepe’                                                                                � 24 
Μπακαλιάρος ‘Λαχανοντολμάς’                                                                                � 25
Σουπιές με σπανάκι                                                                                                                    � 18 

Μανιάτικη μακαρονάδα calamarata με Αυγοτάραχο Μεσολογγίου	�  28 
Κοιλιά τόνου με ριγκατόνι & σάλτσα άγριου μάραθου� 26 
Spaghetti alle Vongole	�  95/kg 
Κολάρο ψαριού ημέρας & γιουβέτσι 	�  130/kg 

Ψάρι ημέρας Bianco	�  115/kg
Καραβίδες Χαλκίδας στα κάρβουνα	�  135/kg
Ψάρι Ευβοϊκού κόλπου  στα κάρβουνα	  � 105/kg

Ντομάτα ροδέλα, έξτρα παρθένο ελαιόλαδο & ελιές Θάσου	�  14
Πολίτικη σαλάτα	�  12
Χόρτα στον ξυλόφουρνο	�  11
Κολοκυθάκια	�  14

γλυκά 

‘Chicago’ στο Κολωνάκι	 � 12
ΙODIO Signature παγωτό φιστίκι (για 2 άτομα)� 18
Γαλατόπιτα με καραμελωμένο φύλλο Nori	�  11
Sorbet μανταρίνι/μαστίχα	�  6
‘Τιραμισού’	�  6/τμχ
*Όλα τα παγωτά φτιάχνονται στο IODIO		
						    

Οι τελικές τιμές περιλαμβάνουν τις παρακάτω νόμιμες επιβαρύνσεις: 13% ή ,24% ΦΠΑ ΚΑΙ 0,75%: δημοτικός φόρος. Χρησιμοποιούμε: αγνό παρθένο ελαιόλαδο, λάδι 
τρούφας Alba Piemonte, ηλιέλαιο, σησαμέλαιο, φουντουκέλαιο, φυστικέλαιο. Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο, 

για οποιαδήποτε διαμαρτυρία. Αγορανομικός υπεύθυνος: Δανάη Βορίδου. Δεχόμαστε: Μετρητά, Πιστωτικές Κάρτες: VISA, DINERS, MC &
AM EX. Όχι επιταγές. Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ).

Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό της επιχείρησης για τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξίες που έχετε



menu
Head to Tail (available upon preorder)	�  155/kg
A whole fish in five expressions:
Head ‘Athinaiki’, Cheeks Fricassee, KFF (Kolonaki Fried Fish),  
Charcoal-grilled ‘Ribs’, Fish Tail with Fettuccine Pasta. 

Oysters with jalapeño sauce	�  7/pcs
Greek Bottarga with white chocolate	� 22
Ossetra Caviar 30g homemade blinis	�  98

Bread with extra virgin olive oil & sea salt from Kythera island� 4/per person

Fish soup with steamed cod	 � 19 
Langoustine soup & raw prawn tartare� 24

Catch of the day thinly sliced olive oil & thyme	�  23
‘Giouvarlaki’ raw grouper tartare	�  22
Red mullet thinly sliced, raw & lightly marinated	� 24 
Raw Amberjack , extra virgin olive oil & ginger� 28

Something like Clean Monday taramas & lagana bread	�  12
‘Spanakopizza’	�  18 
Fresh tuna ‘soutzoukakia’	�  24 
‘Manti’ homemade pasta filled with cod & yoghurt sauce 	 � 18
Homemade Potato Chips with Bottarga from Mesologgi	�  15 
Calamari ‘Cacio e Pepe’                                                                                � 24
Cod ‘Lahanodolmas’                                                                               � 25
Cuttlefish with spinach                                                                                                                   � 18 

‘Maniatiki’ Calamarata with Bottarga	�  28
Tuna belly with Rigatoni & wild fennel sauce� 26 
Spaghetti alle Vongole	�  95/kg
Fish neck ‘giouvetsi’ style  	�  130/kg

Catch of the day Bianco style	 � 115/kg
Fresh Langoustines from Chalkida on the grill	�  135/kg
Catch of the Day from the Aegean Sea on the grill	 � 105/kg

Tomato thinly sliced, extra virgin olive oil & olives from Thaso island	�  14
‘Politiki’ salad	�  12
Wild greens in the wood-oven	�  11
Zucchini	�  14

desserts 

‘Chicago’ in Kolonaki	 � 12
ΙODIO Signature for 2 people pistachio ice-cream (250g)	 � 18
Traditional milk pie with caramelized nori	�  11
Sorbet mandarin/mastiha	�  6
’Tiramisu’	�  6/pcs
*All ice creams are made at IODIO		
						    

In above prices, service, V.A.T and municipal taxes, are included. 13% VAT or , 24% and 0,75% , municipality tax, Olive oil, truffle oil or cow butter is used in salads, main 
dishes and desserts. Sunflower oil is used in fried food. The restaurant is required to have printed forms in a special case next to the exit, for any complaint. Market Le-
gal Officer: Danae Voridou. We accept: Cash, Credit Cards: VISA, DINERS, MC & AM EX. No checks. THE CONSUMER IS NOT OBLIGATED TO PAY IF HE DOES NOT RECEIVE 

THE LEGAL DOCUMENT (RECEIPT-INVOICE) Please inform the business staff of any allergies or intolerances you may have.


